
今治国際ホテル

●グラスワイン＋カクテル5種
●カクテル5種〈カシス・ウォッカ系〉
●デミコーヒー

・・・・700円
400円・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・300円

※以下の内容で飲み放題に追加できます。
　（税金・サービス料込）

瓶ビール・日本酒・麦焼酎・芋焼酎・ウィスキー・

ハイボール・チューハイ3種（レモン・青りんご・

巨峰）・ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ・

カルピス・ノンアルコールビール

飲み放題付
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和・洋 盛り込み料理 
お一人様 （税金・サービス料込）￥8,000

B洋・中 盛り込み料理 
お一人様 （税金・サービス料込）￥6,800

A

洋着席ブッフェ
お一人様 （税金・サービス料込）￥7,500

E和会席 
お一人様 （税金・サービス料込）￥9,000

D

※ご利用人数20名様につき1枚プレゼント

A～Eプランご利用のお客様
ギフト券2,000円分プレゼント

和・洋・中 盛り込み料理 
お一人様 （税金・サービス料込）￥10,000
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◆先附 三種　◆造里　◆鯛骨蒸し 木の芽あん掛け

◆銀鱈西京焼き　◆牛しゃぶ

◆季節の炊き込み御飯

◆香の物 二種　◆若竹汁　◆甘味

◆空豆と生ハムのタルティーヌ　◆あさりの洋風茶碗蒸し
◆造里　◆ポークと春キャベツのしゃぶしゃぶ レモンソース
◆オマールエビのクリームコロッケ ペンネ添え
◆白身魚五色野菜あん掛け
◆ローストビーフと春野菜のポテトグラタン
◆お茶漬け風梅紫蘇入り巻き飯　◆冷菓

◆前菜３種　◆魚のカルパッチョ仕立て　◆サラダ
◆オムレツ　◆ピザ　◆パスタ　◆フライ盛り合わせ
◆牛肉料理　◆鶏料理　◆魚料理　◆麺料理
◆ビーフカレー＆ライス　◆中華点心　◆ご飯物
◆デザート　◆フルーツ

◆造里　◆アワビのタブレ　◆真鯛と帆立貝の湯葉包み 天使のエビ添え
◆鶏肉とカシューナッツのオイスターソース炒め
◆穴子桜蒸し 筍土佐煮 菜の花 銀あん掛け
◆鰆竜田揚げ　◆エビマヨ＆紋甲イカのチリソース
◆国産牛ロースカットステーキ 新玉ねぎとリーフサラダ
◆茶蕎麦 かき揚げ　◆冷菓

TEL (0898)36-1800
ご予約・お問い合わせは

営業時間
9：00～20：00（予約課直通）

●宴会場室料無料サービス（2時間）。　●司会・挨拶用マイク2本サービス。S E R V I C E

◆さよりの梅風味マリネ サラダ仕立て
◆鶏肉の軽い煮込み 小エビと温泉卵添え
◆牛肉の細切り味噌炒め 蒸しパン添え ～金醤牛肉絲～
◆はまちの赤ワイン バルサミコソース
◆ポークチーズカツレツ 和風おろしソース
◆豆腐の塩味うま煮 広東風　◆オーブン焼き洋風ビビンバ
◆杏仁豆腐

写真はイメージです。
※25名様～
※一部出し切りとなります。
※料理内容は一部変更の
　場合もあります。



レストラン／ラ・セール

※写真はイメージです。

●生ビール ●日本酒
●焼酎 ●カクテル

●酎ハイ
●ソフトドリンク

2時間
フリードリンク

お好きな料理の食べ放題と、
ビールやフリードリンク付

（お一人様料金、税金・サービス料込）

オーダーバイキング
2時間食べ放題・飲み放題！
料理は一部出し切りになります。料理は一部出し切りになります。

大　人・・・・・・・・・・・4,900円
小学生・・・・・・・・・・・2,900円
幼　児（お子様ランチ付）1,900円
食べ放題のみ・・・・・3,900円

●ご予約・お問い合わせ

TEL（0898）36-1811
【営業時間】 11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　 17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

＋500円でワイン付き

時間 17：00～21：00
（ラストオーダー20：30）
※時間延長は、スタッフまで
　お申し出ください。

※2名様からご案内可能。　※前日までのご予約となります。
※こちらの商品は割引き対象外とさせていただきます。
※5/3（金）～5/5（日）の間は除外日となります。 ※個室もご利用頂けます。

※また、ご予算に応じてプランをお作り致します。お気軽にお電話ください。

中 国 料 理

※写真はイメージです。

日 本 料 理 ●ご予約・お問い合わせ

TEL（0898）36-1812
【営業時間】 11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　 17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

●ご予約・お問い合わせ

TEL（0898）36-1801
【営業時間】 11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　 17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

●ご予約・お問い合わせ

TEL（0898）36-1823
【営業時間】 17：00～21：30
　　　　　 （ラストオーダー20：30）

鉄板焼

ステーキ&海鮮料理

※写真はイメージです。

●前菜　●ハーフイセエビ 鉄板焼
●フォアグラと焼野菜の盛り合わせ
●黒毛和牛フィレとロース 食べ比べ
●欅サラダ
●白御飯 又は ガーリックライス
●味噌椀　●香の物
●デザート　●コーヒー又は紅茶

※お昼はご予約によりオープンいたします。

※GWは除外日となります。詳しくは、HPまたは店舗にお問い合わせくださいませ。
※季節により内容は変更いたしますので、ご了承くださいませ。

※4/26（金）～5/6（月）は除外日となります。

幹事さん必見!お得な 二次会プラン

※時間延長の場合、30分
　ごとにお一人様500円
　追加

※ご予約は10名様より
　承ります。

●ご予約・お問い合わせ TEL（0898）36-1827
【営業時間】 20：00～24：00 （ラストオーダー23：30）

スカイバー／ トップハット

●中華サラダ

●蒸し点心三種

●鶏天とキャベツの塩味炒め

●おこげ料理

●エビマヨ＆白身魚のチリソース

●揚げ豆腐の醤油煮込み

●高菜炒飯

●杏仁豆腐

歓送迎会 プラン
中華盛り込みコース + フリードリンク

お一人様 6,500円（税金・サービス料込）

-祝宴- プレミアム歓送迎会プラン
鉄板焼きコース + フリードリンク
お一人様 19,000円（税金・サービス料込）

120分プラン
120分フリードリンク+おつまみ付（2種）
お一人様 ¥3,500（税金・サービス料込）
90分プラン
90分フリードリンク+おつまみ付（1種）
お一人様 ¥3,100（税金・サービス料込）

※２名様～
※要予約

※2日前までの
　要予約

※要予約

●ビール ●紹興酒
●日本酒 ●焼酎 ●ウィスキー

●カクテル
●ソフトドリンク各種

2時間
フリードリンク

●先 附

●前菜5種

●造 里

●蓮根餅焼き穴子

●銀鱈西京焼き

●蒸籠蒸し

●季節の炊き込み御飯

●若竹汁 

●甘味

乾杯プラン会席
8,000円（税金・サービス料込）お一人様 

●前菜　●欅サラダ　●活鮑の鉄板焼き（100g）
●焼野菜　●黒毛和牛フィレとロース 食べ比べ
●白御飯 又は ガーリックライス　●味噌椀　●香の物
●デザート　●コーヒー又は紅茶

歓送迎会プラン
鉄板焼きコース + フリードリンク
お一人様 16,000円（税金・サービス料込）

2時間
フリードリンク
●瓶ビール ●日本酒

●焼酎（麦・芋） ●ウィスキー
●チューハイ ●ハイボール

●ノンアルコール
●アップルジュース
●オレンジジュース
●ウーロン茶

＋300円で冷酒付き
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今治国際ホテル

●生ビール ●日本酒
●ウィスキー ●焼酎（芋・麦）
●グラスワイン（赤・白）
 ●ウーロン茶

 ●オレンジジュース

2時間
フリードリンク

※２名様～
※要予約




