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今治国際ホテル プランのご案内

お料理を楽しむ会
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和・洋・中 

各
料
理
長
に
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事
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お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

会員募集
毎月
開催

今治国際ホテル
【営業時間】 9：00～20：00

●ご予約・お問い合わせ TEL0898-36-1800
〒794-8522 愛媛県今治市旭町2丁目3-4

（予約課）

時 間 12：00-14：00

お一人様 5,000円
（税金・サービス料込み）

※掲載の写真はイメージです

参
加
者
募
集
中
で
す
♪

入会金
無 料

場 所
〈6月〉

※ご出席いただける方は、3日前
　までにご連絡をお願いいたし
　ます。

日 程 6月11日（日）
6月22日（木）
6月27日（火）

中国料理 龍宮

今月の
表紙

中国料理

夏の龍宮コース



レストラン／
ラ・セール 日本料理

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

●TEL（0898）36-1811  内線3150
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

●TEL（0898）36-1812  内線3164
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

お一人様 6,500円
（税金・サービス料込）

お一人様 6,200円
（税金・サービス料込）●マリネサーモンとグレープフルーツの

　ガルグイユ

●フォアグラと穴子のマトロート風

●（6月）温製栗かぼちゃのポタージュ

　（7月・8月）冷製ホワイトトウモロコシの
　ポタージュ
　※7月・8月は温製又は冷製からお選びいた
　　だけます。

●瀬戸内産イサキのムニエルプロヴァンス風
　ディルの香り　

●国産牛肉のステーキ ソースカフェドパリ

●パン 又は ライス

●デザートの盛り合わせ

●コーヒー 又は 紅茶

夏のラ・セールコース

鮨カウンター「鮨処潮」は、新型コロナウイルス感染拡大防止の為、一時営業を休業してお
ります。日本料理伊予路のお席にて、従来メニューをお召し上がり頂けますので、ご迷惑
をおかけいたしますが、何卒ご理解賜りますようお願い申し上げます。

お知らせ

（税金・サービス料込）
2,500円

夏の旬菜弁当

（吸い物・菓子付）

・・・・・・・・・・・・

※写真はイメージです。

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

コーヒー付

単品

・・・・・・・1,200円

・・・・・・・・・・・・・・・ 900円
（税金・サービス料込）

（税金・サービス料込）

誠に勝手ながら6月7日（水）・6月14日（水）・6月21日（水）・6月28日（水）は休業日となります。

※写真は四季会席のイメージです。

四季会席

〈メニュー〉

●先　附

●前　菜　　 ●造　り

●焼　物　　 ●台　物

●御　飯　　 ●香の物

●椀　物　　 ●水菓子

昼

※写真は夏のラ・セールコースです。
※6月は温製栗かぼちゃのポタージュとなります。

おすすめスイーツロビーラウンジ ガーデン

ベイクドアラスカ
フルーツ添え
チョコレート生地とバニラアイスク
リームをメレンゲで覆い焼き目をつけ
たひんやり冷たいデザートです。



6月～8月までの限定
おすすめカクテル （税金・サービス料込）

●展望ラウンジ/ラウンジ23
　完全予約制で営業しております。

詳しくはHPまたは、 各店舗へお問い合わせくださいませ。

冷やし担々 麺

Aセット：蒸し点心＋唐揚げ　　　 ＋500円

B セット：ミニ焼豚玉子飯＋唐揚げ ＋500円

1,350円

※上記金額は税金・サービス料込の金額となります。

リピーター
続出
夏限定期間

限定

ランチタイム限定

暑い時こそ、辛いものを・・・
のどごし抜群、龍宮特製冷やし担々麺です。

中国料理
ステーキ
＆

海鮮料理
●TEL（0898）36-1823  内線2311
●営業時間　17：00～21：30（ラストオーダー20：30）

仕入産地・原産国が異なる場合がございますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

●TEL（0898）36-1827  内線2301
●営業時間　20：00～24：00
　　　　　　　（ラストオーダー23：30）

スカイバー／
トップハット

夏の龍宮コース

※写真は夏の龍宮コースです。

● 季節の前菜盛り合わせ
　  ・棒々鶏　・皮蛋豆腐　搾菜

　  ・茄子のスパイシー揚げ

● とうもろこしと油条のフカヒレスープ

● 点心三種
　  ・大根餅と黄ニラの春巻き広東スタイル

　  ・広東焼売　・糯米焼売

● 夏野菜と魚介のマスタード風味炒め
　 ～芥末炒海鮮～

● 台湾産パイナップル入り黒醋スブタ
　 （パイナップルを黄パプリカに変更できます）

● 牛肉とレタスの炒飯 ～とびこ添え～

● ライチシャーベット＆エッグタルト

お一人様 6,000円
（税金・サービス料込）

お一人様 14,000円
（税金・サービス料込）

●TEL（0898）36-1801  内線3020
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

数量
限定

※写真はRain Loveです。

夏のオリジナルカクテル・・・1,500円

コースは2名様よりご利用いただけます

～Rain Love～
ジンをベースとし、高知県の「直七すだち」を使用した、
すっきりとした飲みやすいカクテルです。

※写真は「父の日お祝いプラン」のイメージです。

父の日お祝いプラン

お昼は2名様よりご予約承ります

●前菜三種盛り合わせ
●イセエビの鉄板焼き
●季節の焼き野菜
●黒毛和牛の煮込み
●国産黒毛和牛フィレ＆ロース盛り合わせ
●彩りサラダ
●白御飯 又は ガーリックライス
●味噌椀　●香の物
●季節のデザート
●コーヒー 又は 紅茶
※3日前までの要予約コースです。
※ランチもご予約にて承ります。（完全予約制）

日頃の感謝を込めて・・・
　　　　　鉄板焼はいかがですか

〈期間〉 ６/30（金）まで



スカイビアホール 2023

お得な
チケット発売中

お得用チケット

館内各レストランでは
2024年3月31日（日）まで
ご利用いただけます。

※400円のサービス券付
4,000円1冊

〒794-8522 愛媛県今治市旭町2-3-4  Tel.0898-36-1111 Fax.0898-36-1139
http://www.imabari-kokusai-hotel.co.jp/ 　E-mail  hanbai@imabari-kokusai-hotel.co.jp

TEL (0898)36-1800ご予約・お問い合わせは
（予約課直通）
営業時間 9：00～20：00

生ビール、黒ビール、ハイボール、サ
ワー（レモン・巨峰・青リンゴ）、麦・芋
焼酎、ウィスキー、日本酒、カクテル
（カシス・ウォッカベース）、梅酒

コーラ、カルピス、オレ
ンジジュース、烏龍茶、
ノンアルコールビール

ソフトドリンクアルコール

会場：22Fペガサス＆シリウス
【ラスト入店 20：30】18：00～21：00

中・高生

小　　人

幼児（4～6歳）

3歳以下

3,500円
2,000円
1,000円
無 料

（税金・サービス料込）

※写真はイメージです。

男性 4,500円
女性 4,000円

7月1日（土）～9月10日（日）
開催期間

月曜日はレディースDAY

3,500円

3,000円3,500円

4,000円
●大人女性

●中・高生 （女性）

2
時
間

食
べ
放
題
!

飲
み
放
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の
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充実のドリンクメニュー

Summer
Dinner
Show

〒794-8522　愛媛県今治市旭町2丁目3-4　TEL0898-36-1111  FAX0898-36-1139　http://www.imabari-kokusai-hotel.co.jp/

TEL (0898)36-1800
ご予約・お問い合わせは

（予約課直通）

（税金・サービス料込）

（税金・サービス料込）

（税金・サービス料込）

※受付スタートはディナータイムの30分前より
※カメラ（カメラ付携帯電話）・ビデオカメラ・録音機等の会場内へのお持ち込みはご遠慮ください。 ※未就学児のご入場はご遠慮ください。

Show Time〈ショータイム〉
19：10～

￥32,000
￥30,000
￥28,000

Ticket

第1部

第2部

A席

B席

C席
Dinner Time〈ディナータイム〉
18：00～19：10

Show Time〈ショータイム〉
14：40～

Dinner Time〈ディナータイム〉
13：30～14：40

※1部・2部共通Time

今治国際ホテル
２階クリスタルホール

20237.177.17月・祝

岩
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い

Hiromi
    Iwasaki

サ マ ー デ ィ ナ ー シ ョ ーサ マ ー デ ィ ナ ー シ ョ ー

今治国際ホテル ディナーショーのご案内 今治国際ホテル ビアホールのご案内

休業日
●7月17日（月） 岩崎宏美ディナーショーの為
●8月6日（日） おんまく花火大会開催時
※悪天候でおんまく花火翌週順延の場合も
　休業となります。



今治国際ホテル ラ・セール フェアのご案内

※写真はうな重
　（中国産）です。

店内でもお召し上がり
頂けます。

（店内案内吸物付き）

厳選された良質なうなぎを
香ばしく焼き上げました

う
な
ぎ

土用の丑の日
7月30日日
締め切り7月29日（土）迄

焼き時間に20分程かかります。

国産うな重
うな重（中国産）
うなぎ蒲焼
うなぎ白焼

・・・4,700円（税込）
2,400円（税込）

・・・4,500円（税込）
・・・4,500円（税込）

※写真は国産うな重です。

6月1日より
ご予約
承ります。

今治国際ホテル 伊予路 土用の丑の日（鰻）のご案内

◆ご予約・お問い合わせ／（0898）36-1812　内線3164
◆営業時間／11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

日本料理



今治国際ホテル 龍宮 コースのご案内 今治国際ホテル 欅 プランのご案内

中国料理
◆ご予約・お問い合わせ／（0898）36-1801　内線3020
◆営業時間／11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

今治国際ホテル23階 ◆ご予約・お問い合わせ／（0898）36-1823　内線2311
◆営業時間／17：00～21：30（ラストオーダー20：30）

KEYAKI

●魚介中華サラダ　●蒸し点心3種
●鶏肉の揚げ物 レモンソース
●牛肉とピーマンの細切り炒め

●エビのマヨネーズ和え　●マーボー茄子
●ザーサイとネギの炒飯　●杏仁豆腐

お一人様 （税金・サービス料込）4,000円
感謝(カンシェ)コース

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

●料理は盛り込み料理となります。ご希望に応じて個人盛りへ変更いたします。

コースは２名様よりご用意いたします。

お昼は2名様より
ご予約承ります

前日までのご予約で「黒毛和牛の煮込み、バケット付き」をサービス葵

※表示料金にはサービス料１０％・消費税１０％が含まれております。
※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。
※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。
※法令によりお車を運転される方、未成年のお客さまへのアルコール提供は一切お断りいたします。

● 前菜3種盛り合わせ　● スズキと天然エビのポワレ 青のりソース

● 旬の焼野菜 ネギ味噌添え

● 黒毛和牛テンダーロイン100ｇ 又は サーロイン110ｇ

● サラダ　● ガーリックライス 又は 白御飯　● 赤出汁　● 香の物

● デザート　● コーヒー 又は 紅茶

お一人様 （税金・サービス料込）15,000円

四季のコース

※写真はイメージです。



ステーキ
＆

海鮮料理
◆ご予約・お問い合わせ TEL（0898）36-1800
◆予約承り時間／10：00～18：00

（宴会承り所）

いまこくテイクアウト
お得なチケット
発売中!!

お得用チケット 4,000円

【お渡し場所】 今治国際ホテル フロント横（宴会承り所） 【お渡し時間】 12：00～17：00まで

6月号

館内レストラン等で使用できます。 テイクアウトも使用可
1冊 有効期限

2024年3月31日（日）

黒毛和牛サーロイン100g を
使用した欅自慢のステーキ
弁当になります。
是非ご賞味くださいませ。

黒毛和牛をじっくり煮込み、
甘辛く仕上げた
ご飯がすすむ弁当です。

和牛100％使用した
ジューシーなハンバーグ弁当

前日
予約（1日限定10食のみ）

（白御飯付き）

+500円でガーリックライスに変更できます。
3,000円（税込）

和牛ハンバーグ弁当前日
予約

前日
予約

（1日限定10食のみ）

2,300円（税込）

黒毛和牛時雨煮弁当     
（1日限定10食のみ）
4,500円（税込）

国産黒毛和牛弁当 
（サラダ付）

+1,500円でフィレ肉へ変更できます。+1,500円でフィレ肉へ変更できます。

前日
予約 （1日限定5食のみ）（プレーン・キーマカレー各2個入） 2,500円（税込）黒毛和牛のミートパイ 2種

宴会
承り所

◆ご予約・お問い合わせ　TEL（0898）36-1800
◆予約承り時間／10：00～18：00

4,400円（税込）（４名様分）前日
予約

7,000円（税込）前日
予約

焼肉セットおうち
deおうち

de

※写真はイメージです。

【お渡し時間】10：00から17：00まで

※400円のサービス券付

IMAKOKU



日替りランチ情報
Menu in June

※仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

お一人様 1,400円日替りランチ
（スープ・サラダ・パン又はライス・デザート・コーヒー）

レストラン ラ・セール

（+500円で白御飯をチャーハンへ変更できます）

中 国 料 理
限定15食

お一人様 1,400円日替りランチ

（ラストオーダー13：45）
Lunch Time 11：30～14：00

日 本 料 理

 （税金・サービス料込）

人気のランチメニュー

潮ランチ 3,000円

誠に勝手ながら6月7日（水）・6月14日（水）・6月21日（水）・

6月28日（水）は休業日となります。

※季節により内容は変更しますので、ご了承
　くださいませ。
※上記は税金・サービス料込みの価格です。

天ざる御膳 2,500円

香港飲茶コース

ランチタイム限定

2,700円

チョイスDEランチ

香港スタイルの飲茶コースです。

8品から2品をチョイス。

1,800円

夏のランチコース
旬の食材を使用したおすすめのコースです。

2,300円

中 国 料 理

※上記は税金・サービス料込みの価格です。

日 本 料 理

レストラン／ラ・セール

松山鶏のグリルデミソースセット 2,100円

※上記は税金・サービス料込みの価格です。

伊予牛・仙高ポーク鉄板ハンバーグ
ステーキセット（190g）

2,500円

平日ラ・セールランチ
メインを肉料理又は魚料理のどちらかお選びいただきます。

1,600円

パスタランチ　　　  （週替り）平日限定

毎週パスタメニューが替っております。サンプルは店頭にございます。

1,500円

※内容は仕入れ状況に
　より変動致します。

1,400円
日替り弁当

（税金・サービス料込）

平日限定

杏仁豆腐食べ放題

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

ススキのグリル・豚肉のロースト

洋風天丼・冷製ロワイヤル

エビと帆立のプロヴァンス風・鶏肉のフリッター パルマ風

冷製ツナとトマトのスパゲッティ・和風ハンバーグ

ハモのムニエル バルサミコ風味・豚肉のカレー煮込み

ローストビーフ丼・タラモサラダ

サーモンのムニエル・ビーフクリームコロッケ

エビと帆立のアヒージョ・鶏肉とソーセージの串焼き

ミックスグリル・ニース風サラダ

サーモンハンバーグ・鶏肉のマスタードパン粉焼き

キスのアーモンドフライ・豚肉のサルティンボッカ

サーモンの照り焼き・牛肉のブルゴーニュ風

海の幸カレードリア・生ハムのシーザーサラダ
サーモンムニエル・豚肉とチーズのカツレツ

スズキのグリル・チキン南蛮

海の幸クリームコロッケ・ジャガイモのニョッキ ボロネーズ風味

サーモンとアサリのジャガバター・豚肉の野菜巻きフライ

ハモのフリッター・シェパーズパイ

海の幸オムライス・スパゲッティサラダ

エビフライ・鶏肉のグリル

キスのピカタ・メンチカツ

エビと帆立の串焼き・牛焼肉

※個室もご用意しております。  （税金・サービス料込） （税金・サービス料込）
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● 週末おすすめランチ　2,000円
● 夏のランチコース　　2,300円

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 夏のランチコース　　2,300円

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 夏のランチコース　　2,300円

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 夏のランチコース　　2,300円

トマトと玉子の炒め・回鍋肉

麻婆豆腐・エビマヨ

牛肉とセロリの香り炒め・ニラ玉

龍宮名物おこげ料理・蒸し点心

八宝菜・揚げ餃子

イカの黒豆味噌炒め・叉焼と玉子炒め

鶏肉のオイスターソース炒め・タラフライのチリソース

龍宮特製丼・蒸し点心

鶏のレバニラ炒め・魚介サラダ

叉焼ともやしの炒め・鶏肉の甘辛ソース

イカの塩味炒め・黒醋酢豚

牛肉とピーマンの細切り炒め・エビチリ

タラフライの甘酢ソース・牛肉のオイスターソース炒め

麻婆春雨・エビの塩味炒め

龍宮特製丼・蒸し点心

キクラゲと玉子の炒め・イカの揚げ物

中国式冷やっこ・牛肉のブラックペッパー炒め

鶏肉のカレー炒め・冷やし茶碗蒸し

牛肉とピーマンの細切り炒め・エビマヨ

豆腐の醤油煮込み・エビの檸檬ソース

エビと茄子の炒め煮・中華サラダ

カニ肉あん掛け炒飯・油淋鶏

鮨ランチ 1,800円
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今治国際ホテル プランのご案内

お料理を楽しむ会

飲み物
付き

旬
の
食
材
を
使
っ
た
季
節
の
お
料
理〈
和
食・洋
食・中
華
〉の

い
ず
れ
か
を
月
替
わ
り
で
ご
案
内
い
た
し
ま
す
。

ホ
テ
ル
の
お
料
理
を
ち
ょ
っ
と
優
雅
な
空
間
で

味
わ
っ
て
み
ま
せ
ん
か
。

和・洋・中 

各
料
理
長
に
よ
る

料
理
の
説
明
を
交
え
な
が
ら
、

お
食
事
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

会員募集
毎月
開催

今治国際ホテル
【営業時間】 9：00～20：00

●ご予約・お問い合わせ TEL0898-36-1800
〒794-8522 愛媛県今治市旭町2丁目3-4

（予約課）

時 間 12：00-14：00

お一人様 5,000円
（税金・サービス料込み）

※掲載の写真はイメージです

参
加
者
募
集
中
で
す
♪

入会金
無 料

場 所
〈6月〉

※ご出席いただける方は、3日前
　までにご連絡をお願いいたし
　ます。

日 程 6月11日（日）
6月22日（木）
6月27日（火）

中国料理 龍宮

今月の
表紙

中国料理

夏の龍宮コース


